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CLASSE 5 °  Sez N   Articolazione Enogastronomia settore: cucina

1. PROFILO DELLA SCUOLA

1. Ubicazione: 
La sede principale è situata nel quartiere Appio Latino (Quarto Miglio), in Via di Tor Carbone 53, C.A.P. 00178. La classe 5N ha frequentato le lezioni presso la sede succursale di Elsa Morante


1.1.  Strutture, attrezzature e servizi: 
La scuola sede di Elsa Morante è dotata di: cortile, campo scoperto, palestra coperta, reception, laboratorio di cucina e di sala, 2 laboratori multimediali, 2 lavagne interattive, 6 touch screen, lettori CD, fotocopiatrice.



1.3. Caratteristiche dell’offerta formativa: analizzate nel P.T.O.F.

a)	Attività integrative curriculari
· Attività di recupero in itinere.

b) Attività integrative extracurriculari:
· Stage c/o Aziende di settore (Progetto Alternanza Scuola-Lavoro)
· Partecipazione a manifestazioni, convegni, eventi e gare professionali.

c) Diritto allo studio
· Contatti con le famiglie per la prevenzione della dispersione scolastica.
· Corsi di recupero estivi per gli studenti valutati con sospensione finale del giudizio.




2. PROFILO DELLA CLASSE

2.1. Composizione del Consiglio di Classe

	Materia
	Docente

	Religione
	Abdo Ghraieb

	Lingua e Letteratura Italiana
	Monica Vagnucci

	Storia
	Monica Vagnucci

	[bookmark: _Hlk258852254]Matematica
	Maria Passarelli

	Lingua Inglese
	Antonella Vivani

	Lingua Francese 
	Maura Maneschi

	Dir. e Tec. Amministr. Strutt. Ricettiva
	Anna Maria Martino

	Sc. Cult. Alimentazione
	Donatella Faranda

	Laboratorio Cucina
	Claudia Nicomede

	Laboratorio Sala e Vendita
	Noemi Dionisi

	Scienze Motorie
	Floriana Durante

	Sostegno
	Giovanni Spinuso

	Sostegno
	Francesca Quattrone







Docente coordinatore: Prof. ssa Maria Passarelli
Genitori rappresentanti al Consiglio  di classe:  sig.ra Marzia Faeti (madre di Manolo Salvari)
Alunni rappresentanti al Consiglio di classe: Amos Merante, Luca Morucci


2.2. Composizione  della classe

Alunni – n. 30           M – n. 24    F – n. 6                  
	Composizione numerica della classe 

	Classe
	Numero alunni
	Alunni provenienti dalla classe quarta 
	Alunni provenienti dalla 
classe quinta

	5° 
	30
	29
	


Note: Un componente della classe ha frequentato il quarto anno all’estero (America)




Carriera scolastica:                                  omogenea
Partecipazione alla vita scolastica:  	buona
Frequenza:                                                   disomogenea
Partecipazione delle famiglie:             parziale



Osservazioni: 


La classe VN è costituita da 30 alunni: 6 femmine e 24 maschi. Nel triennio la composizione della classe non ha subito variazioni eccetto per l’anno scolastico 2017/2018 durante il quale un componente della classe ha frequentato il quarto anno all’estero per poi ricongiungersi alla classe all’ultimo anno.
La classe, sempre nel triennio, non ha avuto una stabilità del corpo docente di conseguenza ha dovuto confrontarsi con diversi metodi di approccio alle varie discipline con la necessità di ricreare relazioni interpersonali con i docenti.
La continuità didattica non si è avuta nelle seguenti discipline: Italiano, Economia, Inglese, Scienze Motorie, Cucina.
Tutti i docenti, a loro volta, hanno adottato una modalità di insegnamento/apprendimento costruttivo avente come riferimento la centralità dello studente e la personalizzazione dei percorsi formativi.
Nel corso dell’ anno gli alunni hanno dimostrato un atteggiamento nel complesso serio e rispettoso delle regole civili scolastiche e nel rapporto con gli insegnanti anche se costantemente sono stati sollecitati ad una maggiore assiduità, impegno personale, frequenza scolastica e partecipazione al dialogo educativo.
La partecipazione all’attività è stata assidua solo per pochissimi allievi che, sia per l’impegno costante sia volenterosi di superare le difficoltà incontrate, hanno mostrato una maggiore attenzione e interesse verso tutte le attività proposte permettendo loro di conseguire dei risultati soddisfacenti.
La maggior parte degli alunni, per lo scarso impegno, per la presenza di lacune pregresse, la poca fiducia nelle proprie potenzialità e la mancanza di un metodo di studio presentano una situazione di rendimento mediamente sufficiente.
Molti alunni hanno manifestato una chiara propensione per gli aspetti tecnico-pratici del corso di studi mostrando una ampia disponibilità e impegno nelle iniziative organizzate dalla scuola.
Nella classe sono presenti 5 alunni con Disturbo Specifico dell’Apprendimento e due alunni con Bisogno Educativo Speciale  per i quali sono stati predisposti dei Piani Didattici personalizzati con strategie di verifica e valutazione in conformità con quanto stabilito dalla legge107/2010, dal D.M. 12 luglio 2011 n. 5669 e dalle linee Guida allegate al D.M. 12 luglio 2011. Per la loro valutazione si richiede l’applicazione dei criteri indicati dalla normativa vigente.
Tutti i docenti per tali studenti hanno rilevato che nonostante l’uso di strumenti compensativi e dispensativi non sono riusciti a colmare la debolezza funzionale derivante dal disturbo.
Ma, se opportunamente, guidati riescono a svolgere le attività assegnate raggiungendo gli obiettivi minimi e acquisire sufficienti competenze professionali.
Sono, inoltre, presenti due alunni con disabilità per i quali è stata predisposta una programmazione riconducibile ai programmi ministeriali per il raggiungimento degli obiettivi minimi. Il loro percorso di studi è stato supportato dal lavoro costante dei due docenti curriculari di sostegno la cui presenza e assistenza dovrà essere garantita durante tutte le prove di esame.   Si rimanda, per ulteriori informazioni, alle relazioni allegate al presente documento.




Metodi e strumenti usati per una valutazione diagnostica dei livelli di partenza:

	MATERIE
	Dati in possesso della scuola
	Test d’ingresso
	Incontri
con insegnanti
anni
precedenti
	Riflessioni
fra insegnanti
	Prove scritte e orali

	Religione
	SI
	
	
	SI
	SI

	Italiano
	SI
	
	
	SI
	SI

	Storia
	SI
	
	
	SI
	SI

	Matematica
	SI
	
	
	SI
	SI

	Inglese
	SI
	
	
	SI
	SI

	Francese
	SI
	
	
	SI
	SI

	Diritto e Tec. Am.ve Str. Recet. 
	SI
	
	
	SI
	SI

	Sc. Cult. Aliment.  
	SI
	
	
	SI
	SI

	Lab. Cucina 
	SI
	
	
	SI
	SI

	Lab. Sala e Vend.
	SI
	
	
	SI
	SI

	Sc. Motorie
	SI
	
	
	SI
	SI





2.3. Obiettivi fissati dal Consiglio di Classe
· Conoscenza dei contenuti essenziali delle discipline comprese nel piano di studio;
· Sviluppo delle potenzialità generali dell’alunno e della sua capacità di orientarsi;
· Sviluppo delle capacità espressive;
· Sviluppo delle capacità applicative e operative;
· Sviluppo delle capacità di decodificare messaggi provenienti dalla realtà esterna    
passata e presente  nei diversi linguaggi;
· Capacità di rielaborazione critica fondata e autonoma.
· Sviluppo delle competenze di Cittadinanza Attiva. 




1. ORGANIZZAZIONE DELL’ATTIVITA’ DIDATTICO-FORMATIVA



  3.1. Organi interni coinvolti:
· Consiglio  di Classe (Riunioni con  o senza la componente genitori  per  la  programmazione didattica generale e delle attività di sostegno e per le relative verifiche. Cfr. calendario generale)
· Dipartimenti (Riunioni di programmazione dell’attività didattica all’inizio dell’anno  e riunione finale di verifica).




  3.2.  Interazione docenti - alunni  

	MATERIE
	Lezione frontale

	Gruppi di lavoro
	Approfon-
dimenti
	Recupero in itinere

	Religione
	SI
	SI
	SI
	

	Italiano
	SI
	SI
	SI
	SI

	Storia
	SI
	SI
	SI
	SI

	Matematica
	SI
	SI
	
	SI

	Inglese
	SI
	SI
	SI
	SI

	Francese
	SI
	SI
	SI
	SI

	Diritto e Tec. Am.ve Str. Recet.
	SI
	SI
	SI
	SI

	Sc. Cult. Aliment.  
	SI
	SI
	SI
	SI

	Lab. Cucina
	SI
	SI
	SI
	SI

	Lab. Sala e Vend.
	SI
	SI
	SI
	SI

	Scienze Motorie
	SI
	SI
	SI
	




  
  

3.3. AREA  PROFESSIONALIZZANTE 
(Alternanza Scuola-Lavoro)

L’Istituto, mediante i percorsi di ASL, ha perseguito i seguenti obiettivi: 
• favorire il raccordo tra formazione in aula e l’esperienza pratica 
• arricchire la formazione con l’acquisizione di competenze spendibili nel mondo del lavoro 
• favorire l’orientamento dello studente 
• realizzare un organico collegamento tra le istituzioni scolastiche e il mondo del lavoro.
Lo scopo dei percorsi è stato quello di raggiungere le seguenti competenze:
· Puntualità e presenza
· Interesse e impegno
· Disponibilità all’ascolto e apprendimento
· Capacità di svolgere correttamente i compiti 
· Capacità di svolgere autonomamente i compiti assegnati
· Correttezza e responsabilità nella gestione delle attrezzature e macchine aziendali
· Socievolezza e cordialità verso i diversi operatori aziendali incontrati
· Disponibilità e attitudine a lavorare in gruppo
· Possesso delle competenze tecnico professionali in seguito all’esperienza di stage
· Capacità di comprendere e rispettare le regole e i ruoli nell’ambito lavorativo
· Abilità nell’uso delle lingue straniere

Queste sono state valutate dai tutor e certificate dalla Dirigente al termine dell’intero percorso. Si allega il dettaglio delle attività svolte nel triennio. (Allegato n. 1) 

3.4. Progetti, attività di arricchimento dell’offerta formativa, percorsi interdisciplinari, iniziative ed esperienze extracurriculari, eventuali attività specifiche di orientamento.  
	•	Attività e  progetti attinenti ai percorsi di  “Costituzione e Cittadinanza attiva ” 

· “La Ristorazione: Aspetti nutrizionali e Legislativi”
In collaborazione con il Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione (Sian) ASL Roma2.     Finalità dell’iniziativa è approfondire sia specifici percorsi di conoscenza per i futuri Operatori della Ristorazione sia gli aspetti legislativi utili per l’avvio di attività di somministrazione

· Giornata della Memoria. Conferenza: Testimonianza, tenuta dal dot. Antonio Sorrenti, Presidente del Centro Studi Triveneto sulla Shoah e Elvira Frankel Palmieri, testimone, nata nel campo di concentramento di Ferramonti da due internati, un’ebrea tedesca e un padre russo 

· Educazione alla Salute: Incontro con l’esperto Dott. Stefano Buttò dell’ISS per l’informativa riguardante HIV/AIDS

· Seminario tenuto dal prof. Berilli sul Sistema dei controlli ufficiali nell’agroalimentare in Europa e in Italia, etichettatura dei prodotti alimentari ecc.

· Incontro con l’autore Davide Cerrullo per la presentazione del libro “Gli irrecuperabili non esistono”

· Formazione generale in materia di “Salute e Sicurezza nei luoghi di lavoro” ai sensi del D. lgs. n. 81/08.
            Il Miur in collaborazione con l’INAIL  ha realizzato uno specifico percorso formativo     da seguire in modalità e-Learning dal titolo “Studiare il lavoro”
La tutela della salute e della sicurezza per gli studenti in Alternanza Scuola Lavoro.


· Formazione sull’HACCP: corso della durata di 6 ore sui seguenti argomenti
            -normativa in materia di sicurezza alimentare
            - i pericoli biologici, microbiologici, chimici e fisici inerenti agli alimenti
            -gli allergeni
            -le buone norme di lavorazione
            -le buone norme di sanificazione
            -i 7 principi del sistema HACCP
            -esempi ed applicazione, relativa registrazione e archiviazione documenti, la nuova         
              etichettatura
· Seminario “L’Unione Europea” tenuto dal prof. Luciano Saso dell’Università “La Sapienza”


· Ad integrazione del programma delle singole discipline sono stati affrontati i seguenti percorsi disciplinari attinenti ai percorsi di  “Costituzione e Cittadinanza attiva ”
     Storia
· Progetto del Comune di Roma “Roma città della memoria: leggi razziali, deportazioni, Shoah, Resistenza, Liberazione”
-La classe ha partecipato all’evento di commemorazione per il 75° anniversario dell’eccidio delle Fosse Ardeatine presso il Mausoleo delle Fosse Ardeatine.
-Visita al ghetto di Roma e alla Mostra 1938- Visite spezzate presso la Casina dei Vallati
· Caratteristiche e struttura della Costituzione Italiana analisi degli 11 Principi

           Italiano
· Approfondimento della tematica: rapporto tra Occidente cristiano e Oriente islamico

           Sc. Motorie
· Educazione alla Legalità: Seminario“ Lotta al Doping” tenuto dall’ASS.I.T.A.L. (Associazione Italiana Tecnici Atletica Leggera)e Federazione Italiana Di Atletica Leggera
· Progetto #Sportper Tutti, promosso dall’associazione Sportiva Dilettantistica Giovani e Tenaci ASD e dalla Fondazione Santa Lucia.

            Inglese
· Diets: the Vegetarian  diet, the Pyramid diet and the Mediterranean diet, sustainable food
· HACCP: A helping hand in catering, my workplace, Safety check list

            Scienze e cultura degli alimenti:
· Sistema HACCP e qualità degli alimenti
· Sicurezza alimentare e filiera produttiva
· Filiera corta e sviluppo sostenibile
· Consuetudini alimentari nelle grandi religioni

            Dir. E Tec. Amminitr. Strut. Recettiva
· I rapporti economici : Art. 1, 4, 35, 36, 37, 38, 47 della Costituzione

            Cucina
· Il sistema HACCP
· Il Km zero
· Multi etnicità della cucina nella società contemporanea
· La sicurezza
· Le certificazioni di qualità

            Francese
· HACCP:- salute e sicurezza sul lavoro
               -I rischi e le misure preventive contro la contaminazione degli alimenti
· Gli organismi di controllo alimentare
· La repressione della frode
· I marchi (AOC, AOP, IGP)

            Sala e vendita
· Deontologia professionale e legislazione e regolamenti

· Altre attività di arricchimento dell’offerta formativa:  (visite , spettacoli teatrali) 
· Uscita Didattica Teatro Marconi: “il fu Mattia Pascal” di Luigi Pirandello
· Dimostrazione Associazione Italiana Chef
· Progetto Made in Italy agroalimentare ( non tutti gli alunni)
· Partecipazione all’azione “Startupper School Food Learning e Reinventing” presso lo Spazio Attivo Zagarolo (3 alunni)

· Altro
     - Donazione del sangue, in collaborazione con l’Associazione “La rete di tutti” (alcuni      alunni)
     -Corsi Piattaforma Horeca connect: portale dedicato al servizio dei professionisti del settore Horeca
     - Una parte della classe ha partecipato a banchetti, alcuni dei quali di particolare rilievo.







4. PROGRAMMI SVOLTI E RELAZIONI
Le programmazioni generali e per obiettivi minimi, relative alle singole discipline, sono presenti agli atti della Scuola. Le relazioni dei singoli docenti e i programmi svolti sono allegati al presente documento (Allegati n. 2 e n. 3).





5. TIPOLOGIA DELLE ESERCITAZIONI DELLE  PROVE SCRITTE 
SVOLTE DURANTE L’ANNO

Agli alunni sono state somministrate n. 2 simulazioni di Prima e Seconda Prova, predisposte dal Ministero e svolte secondo il seguente calendario nazionale: 

Simulazione I Prova: 19/02/2019 e 26/03/2019
Simulazione II Prova: 28/02/2019 e 02/04/2019 

Agli alunni sono state somministrate le Prove Invalsi nelle seguenti date: 
Italiano il 15/03/2019
Matematica il 18/03/2019 
Inglese il 18/03/2019


5.1.  I  Prova scritta
Tipologia A (Analisi e interpretazione di un testo letterario italiano)	
Tipologia B	 (Analisi e produzione di un testo argomentativo) 			      	  Tipologia C (Riflessione critica di carattere espositivo-argomentativo su tematiche di attualità)           	                                    								
                

5.2.  II  Prova scritta
Ha avuto per oggetto le due materie – caratterizzanti l’indirizzo- scelte dal MIUR: Prima Parte Ministeriale e Seconda parte predisposta dalla commissione. 

5.3. Griglie di valutazione
Le simulazioni delle Prove d’Esame e le griglie di valutazione sono allegate al presente documento (Allegato n. 4). 


6. CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE

6.1. Parametri:
· Impegno: interesse dimostrato, partecipazione, collaborazione al processo educativo, sistematicità nello studio.
· Capacità linguistica: proprietà, precisione, ricchezza espositiva.
· Tipo di apprendimento: mnemonico, elaborato, critico, personalizzato.








6.2. Valutazione in relazione a conoscenze, competenze e abilità.
*Tabella conversione indicatori/voti


	LIVELLI
	VOTI
in 10’
	VOTI
in 20’
	INDICATORI
(riferiti a competenze, conoscenze ed abilità)

	

Totalmente Negativo
	

1-2/10
	

2-5/20
	· Assoluta mancanza di conoscenze e di abilità
· Assenza di organizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Inesistente partecipazione ed interesse alle attività didattiche
· Estrema povertà degli strumenti comunicativi
· Nessuna abilità nell’utilizzo degli ausili didattici

	

Del tutto insufficiente
	

3/10
	

6-7/20
	· Gravissime lacune nelle conoscenze e nelle abilità
· Gravissima disorganizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Scarsissima partecipazione ed interesse alle attività didattiche
· Gravissime lacune negli strumenti comunicativi
- Gravissima difficoltà ad utilizzare gli ausili didattici

	

Gravemente Insufficiente
	

4/10
	

8-9/20
	· Gravi lacune nelle conoscenze e nelle abilità
· Grave disorganizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Scarsa partecipazione ed interesse alle attività didattiche
· Gravi lacune negli strumenti comunicativi
· Gravi difficoltà ad utilizzare gli ausili didattici

	

Insufficiente
	

5/10
	

10-11/20
	· Conoscenze frammentarie ed abilità modeste
· Mediocre organizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Modesta partecipazione ed interesse alle attività didattiche
· Strumenti comunicativi non sempre appropriati
· Difficoltà nell’utilizzo degli ausili didattici

	

Sufficiente
	

6/10
	

12/20
	· Conoscenze essenziali e sufficienti abilità
· Sufficiente organizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Normale partecipazione ed interesse alle attività didattiche
· Strumenti comunicativi a livelli accettabili
· Corrette abilità nell’utilizzo degli ausili didattici

	

Discreto
	

7/10
	

13-
14/20
	· Conoscenze assimilate ed adeguate abilità
· Adeguate capacità organizzative nel lavoro ed in laboratorio
· Attiva partecipazione ed interesse alle attività didattiche
· Strumenti comunicativi adeguati
· Abilità autonomo nell’utilizzo degli ausili didattici

	

Buono
	

8/10
	

15-
16/20
	· Padronanza delle conoscenze e piena acquisizione delle abilità
· Buona organizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Responsabile ed attiva partecipazione ed interesse alle attività didattiche
· Buon controllo degli strumenti comunicativi
· Buona autonomia nell’utilizzo degli ausili didattici

	

Ottimo
	

9/10
	

17-19/20
	· Conoscenze ampie ed approfondite, piena e creativa acquisizione delle abilità
· Ottima e precisa organizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Costruttiva e responsabile partecipazione ed interesse alle abilità didattiche
· Ricchezza e completezza degli strumenti comunicativi
· Ottime abilità nell’utilizzo degli ausili didattici

	

Eccellente
	

10/10
	

20/20
	· Conoscenze complete, ricche ed autonome; piena, profonda e critica acquisizione delle abilità
· Eccellente e pienamente autonoma organizzazione nel lavoro ed in laboratorio
· Partecipazione ed interesse di eccellente livello, con contributi ed iniziative di supporto per il gruppo classe
· Efficaci, originali ed eccellenti strumenti comunicativi
· Sicura e piena padronanza nell’utilizzo degli ausili didattici




6.3. STRUMENTI DI VALUTAZIONE
	MATERIE

	
	Prove scritte
	Prove orali
	Prove semi-
strutturate

	Religione
	
	Si
	Si

	Italiano
	Si
	Si
	Si

	Storia
	Si
	Si
	Si

	Matematica
	Si
	Si
	

	Inglese
	Si
	Si
	Si

	Francese
	Si
	Si
	Si

	Diritto e Tec. Am.ve Str. Recet.
	Si
	Si
	

	Sc. Cult. Aliment.  
	Si
	Si
	

	Lab. Cucina
	Si
	Si
	Si

	Lab. Sala e Ven
	Si
	Si
	Si

	Sc. Motorie
	Si
	Si
	Si




7. OBIETTIVI RAGGIUNTI
Gli obiettivi generali delle singole discipline sono stati raggiunti.  Il livello conseguito dai singoli alunni è espresso dalla singola valutazione.

[bookmark: _Toc292283796]

8. ALLEGATI
Dettaglio del percorso di Alternanza Scuola-Lavoro (Allegato n.1)
Relazioni singoli docenti  (Allegato n.2)
Programmi svolti (Allegato n. 3)
Simulazioni prove d’Esame con relative griglie di valutazione (Allegato n. 4)



Roma, 14/05/2019

                                                       IL DIRIGENTE SCOLASTICO
                                                              Prof.ssa Cristina Tonelli










IL CONSIGLIO DI CLASSE

	Materia
	Docente
	 Firma

	Religione
	
	

	Lingua e Letteratura Italiana
	
	

	Storia
	
	

	Matematica
	
	

	Lingua Inglese
	
	

	Lingua Francese 
	
	

	Dir. e Tec. Amministr. Str. Ric.
	
	

	Sc. Cult. Alimentazione
	
	

	Laboratorio Cucina
	
	

	[bookmark: _GoBack]Laboratorio Sala e Vendita
	
	

	Scienze Motorie
	
	

	Sostegno
	
	





































